
Vorspeisen/Suppe 
• Hausgemachtes Ciabatta mit Dip´s 3,50 € für 2 Personen  

 

• Rettich / Carpaccio / Feta /Vulkanhof / gerösteter Sesam / Öl 13,00 € 
 

• Streifen vom Rind “Eifler Schnecken” Kräuterbutter / Bergkäse 12,00 € 
 

•  Maki / Pulled Pork / BBQ / Kartoffelmantel / Karotte/ Ingwer 16,50 € 
 

•  Salat / Onkel Paddy´s Dressing / Kürbiskernöl / Speck / Croutons 13,00 € 
 

 •  Cremesuppe / Kürbis / Curry / Blutwurst 7,50 € oder 2 Kaffeetassen 8,00 € 
Hauptgänge 

 

 • 2erlei / offene Lasagne / Rosa Rücken / Bolognese / Schmand / Pilze 27,00 €  
 

• Ravioli / Limette / gebratenes Gemüse / Buttersoße / Parmesan oder 
 Feta vom Vulkanhof  25,00 € 

 

• Rosagebratenes Weiderind / Rumpsteak 220g oder Ribeye 250g /  
gebratenes Gemüse oder Salat / Hausgemachte Kartoffel Kroketten / Jus 32,00 € 

 

• Saltimbocca vom Strohschwein /Schinken/Käse/Kräuter/Risotto/ 
gebratene Campignons 28,00 € 

 

• Gekochter Tafelspitz / Meerrettich / Rahmwirsing / Kartoffeln 26,50 € 

 
Zum Abschluß 

• Dessertvariation / Mousse au cocolate/ Creme brûleé / Sorbet 10,00 € 
• zartschmelzendes Vanilleeis mit steirischem Kürbiskernöl 8,50 €   

• Espresso mit Vanilleeis / Amarenakirsche 6,90 € 
 

Menü Tisch voll 

Zur Begrüßung Winzersekt mit oder ohne selbstgemachtem Holunderblütensaft auf 
die Tischmitte kommen … 3 Vorspeisen/ 1Suppe /4 Hauptgänge / Dessertvariation  

54,90 € / Person  / Vegetarisch 49,90 €  
 

Reservierung unter 02676 1770 oder 
willkommen@zumkreuzberg.de 

 

Speisekarte Von Freitag bis Montag ab 17.00 Uhr  
oder als Menü Tisch voll um 18.30 Uhr 

 
 


